
黃金板栗推手-

  林素育女士 黃國勳報導
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黃金板栗是石硦社區的特色產業，板栗的命名地就在學校後面的蘇家，蘇奶奶可說是黃金板栗的推手!中山國小特別安排全校師生到蘇奶奶家參觀並品嘗鹽炒板栗。讓學生對蘇奶奶和黃金板栗的關係感到好奇，希望透過專題報導進一步了解蘇奶奶和黃金板栗的故事。
一、栗子媽媽(蘇奶奶)簡介
    蘇奶奶的名字是林素育女士，今年60歲。 
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她擔任家政班班長多年，榮獲94年度神農獎傑出農家婦
女。
    林素育女士外號是「栗子媽媽」，這個稱號的由來是因為她剛開始到外面推廣黃金板栗時，熱心助人又待人親切，所以大家都叫她「栗子媽媽」。
    剛開始推廣黃金板栗時，一開始是賠錢的，但她怕爸爸知道的話會擔心難過，所以就隱瞞了起來，從這點來看，可知蘇奶奶是很孝順的。
    做生意時，蘇奶奶都把品質好的、沒有農藥的栗子拿去賣，把品質不好的栗子留給自己吃，所以蘇奶奶做生意真的是很有誠信。
二、種植黃金板栗的緣由
    因為小時候家裡就種植板栗，栗子非常美味，又有經濟價值所以蘇奶奶就繼承自家的產業，繼續種植並且推廣。
三、[黃金板栗]的由來
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以前都叫栗子、板栗，有一次中興大學的教授來他們家訪問，蘇奶奶炒了一盤栗子請他們吃，一端出來全盤滿是金黃色，就像黃金一樣，所以當下就命名「黃金板栗」，後來就是中埔鄉農會行銷的名稱了，並且也和大陸的糖炒栗子、天津板栗做區別了。
四、黃金板栗種植的面積和數量
   蘇奶奶娘家的一甲地大約1500到2000棵樹，每年黃金板栗的產量不定，假如要大量收成就只能看當年度的氣候了。
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五、黃金板栗的販賣方式
    黃金板栗因為數量稀少販賣方式是由電話預約訂購或栗子班員們到全國各地的展售會銷售。
六、黃金板栗的美味料理
   黃金板栗的美味料理方式有黃金栗子雞、黃金栗子排骨、水煮栗子、黃金栗子山藥甜湯、黃金栗子八寶飯和黃金鹽酥栗子。
七、特有風味的鹽炒黃金板栗
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[image: image7.wmf]鹽炒栗子是蘇奶奶發明的獨門創意，不像進口栗子用糖來提味。為什麼不用糖炒改用鹽炒呢?蘇奶奶發現用糖炒栗子時，看到栗子爆掉了，而且還有點焦焦的；相反的改用鹽炒栗子時，栗子不但沒有任何爆開的痕跡，也沒有燒焦喔！這就是為甚麼蘇奶奶會用鹽炒而不用糖炒的原因了！
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蘇奶奶第一次要煮黃金板栗時，是用很多鹽水下去烹飪的，所以當她吃到黃金板栗時，才驚覺太鹹了！第二次，蘇奶奶嘗試用鹽炒栗子，當她再次吃到黃金板栗時，驚訝不已，因為她沒想到用鹽炒栗子那麼好吃！於是從那時候開始，一直用鹽炒板栗，並且用這個名稱來包裝販售，這樣就提高栗子的價值。
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八、種植黃金板栗遇到的困難
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    種植黃金板栗最主要的困難是天災和天牛，例如如果有颱風要來了，就要在之前趕快採收好，像有一次遇到八八風災，栗子產量少了大約四分之三，那年損失就很慘，有時栗子樹幹上也會有天牛，如果樹上有小小的洞或流出汁來就代表有天牛，只要用刀子把天牛挖出來就好，如果沒有挖出來，栗子樹就會死掉。
九、蘇奶奶的心目中的黃金板栗
   黃金板栗在蘇奶奶心中是一顆顆的黃金，都是很寶貴的，因為它們得來不易，每一顆都是用心種出來的。
十、蘇奶奶對黃金板栗的期許 
    蘇奶奶希望黃金板栗可以長得好一點，產量多一點，賣多一點錢，黃金板栗就像蘇奶奶的黃金一樣，這一天中山國小的小朋友品嘗著黃金板栗，開心的和蘇奶奶約定明年再會。
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黃金板栗推手─林素育女士
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林素育女士榮獲94年度神農獎
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蘇爺爺介紹自家板栗園
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蘇奶奶示範剪開板栗
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開心品嚐黃金板栗
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看!這就是著名的黃金板栗!
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蘇奶奶示範鹽炒板栗





  小朋友體驗鹽炒栗子�
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